
 

 

Para Hornos de
Pizza
Ventilación en Cocinas
Comerciales Campanas de
Extracción

Halton-Innes cuenta con una solución sumamente eficiente para la extracción de
calor, humo y grasa para hornos de pizza con transportador (o conveyor). Estas
campanas reducen de forma importante el flujo de aire a extraer ya que concentran
su tecnología solamente en la entrada y en la salida del transportador. Además, su
tamaño es mucho más pequeño que las campanas convencionales, lo cual ahorra
espacio dentro de la cocina. Sistema de supresión de incendios preinstalado
opcional. Son fáciles de instalar y su fabricación es 100% con acero inoxidable de
alta calidad y totalmente soldadas para evitar fugas de humo y calor.

 

Características: Dimensiones:

Materiales y Acabados:

 

Campana de extracción para hornos de pizza con
transportador
Reduce el caudal de extracción de aire
Extracción puntual a la entrada y salida del transportador
Filtros de grasa de bafle
Soportes para su fácil instalación
Iluminación 
 
OPCIONALES:
Charolas y faldones
Sistema de supresión de incendios preinstalado

Largo desde 94” hasta 128“en una sola pieza
Ancho de 36.5”
Altura de 15”
Dimensiones especiales disponibles con limitantes

100% acero inoxidable y acero galvanizado
Colores y texturas especiales disponibles
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